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Cliche do ool
Talsa maki de sabman o caballa con crema de quesa
y dedama. negro.

Vasitas frios

Humus de guisantes y jengibre
Crema de batata, guacamaole y parmesanc
il



Barguetas, tartaletas, flor de array y tulipas de pasta italiana

Mawsse de ancheas y aleaparras
Crema de queso agul can moras
Humus can pimentan de la vera
Gtenwdee@pmampa/wwana
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Quesa de cabra con tomate de penjar
Sardina ahumada ¢ tartar de berenjena
Sebrasada con miel ¢ crujiente de puerras
Quesa brie can membrille
lecha. de escalibada




Miné ensaladas

Cangrejo real can rueula y salsa americana
Quinoa con verduritas y bumus
Cacklail de legumbres y horlalizas




fw%%wnpm/éa%e@pm&m
Gamban con caca y palomitas de
Miné chimos valenciancs
CAL@WWW&/@W
pmc[ecemfen@

Zamburinas gratinadas




gm%&md@caﬂm&d& C@W 450 €%
é)mwm dérico de bellsta d.o. OQagagot 050 € e
Namén aportads pow los dlientes. 0 € & ﬁ

(walide de panes, tomate, all i ot ...)

Namon dbéico
Q/mg&%m&é‘%@zﬁém
Lome de caric dbérico
guetda@%a
Sobrasada de Mallorca
QWCK@@W

@WWC@% nueces y pasas
Quese de sveja Guina de Slomedsjan
&Gouda al pesto

Quess de cabia con tomate de penjar”

@MMWOMWCM/
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Sidewa
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Faeller de secreto derico

CBarbacoa de embutidss, puesa, panceta, . Conslion,

CBawwa lbre fror horas. Y€/ hona. pror comensall
(2 se contratan Sh la bana sends imidtada duwante ) horas)

CBana %w/vm botellay.

(Foagiam's, Beefoatear, Puerts do Indias, Cutty Shak, Ron Busgal, Vodha Hbsolist. ..)
OOE botelle conswmida, MW wbrescon, WM’ cluuches, etc..

Mesa dubce

(watids de tartas y repostenia de elabmaciin atesanal) Consltan
(CRessyién

(Chapatitar de jamen, quess, toitilla. Coca de tomate. (Ppgas sutida ¢
(Respsn

o Sotids de Xlnoces) /50 €/comemal
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S obete

Cawne

(FPostre




Menis &

CPimens
Gimbal de quinsa con sepia, langostin
Hwibete
J Fbote de sanguina y vodba

£ évico sobre pawmentier Luads 4 boletus

CPostre

CBlance CFatacis de Qwers Cerdejo d.o. (Rueda
St c%dzagacé@ : d.o. @a&/&

Cochtad + Meni = /O € / comersal
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wlacio vers do. (Rueda
¢ % 0 . d.o. @c@/@
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Menie D
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CPescade
Ma%mmw/m@wa%
%M&W'ﬂmm@

CPostre

(%W verde MQW B

(Bodega 4
Blance Palacio de Qwere Verdejo do. e
Sinte W}a&wﬁe cuarga d.o. m/@




Meni O
CPrimers
(Buic de langotinos y expos

CPescado
Lome de bacatao sobre tinta
c[eca/a/mm%wm

Cawne
(Rabe de toro con castarias

y i de balata

CPsstre
Crema de wegaliy y helado de albaricogue

(Bodega

O B oo iclicio do Vlvors Vendejo do. Rusodl




Menis /

ij'm@w
Gewlew de lomate y albahaca sobw
gm/emacwada%um

Poscads e 9
Lubina. ellena WW%W&W ../ 2

G
Mollojas do tenora lochall con

ga&z&z% CS”M

CFostre
Shesias al vine con crema de leche

(Bodega
@&?ﬂc& @a&z&&d@ Cywe/w Cye/zd@/& afat
JWWM@%@WCK& @«ﬁ/@ -
@ava@ag&d@l%cm%xgmmme
%W webrescos, cervegas, el.
Cafes e infusiones

Cocktadl Meni = DO € / comensal
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Menic O

@w‘mew
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CPescads
(Risots de callos de bacalas con

Cane
Solomille de tevneras con foce y datiles

(CFPsstre

%wncc%%e&w{&deww

(Bodega
CBlance FPabacio de C)/ivers CNe/w{e/a do. (Rue
Sinto cﬁdza&w%@ cuarga d.o. @0/@

W*dﬂnggé)/wmag
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Sel. 064 671492 / 635 446 707
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